LANUN KORKKI
VIINIRAVINTOLA

KORKIN MENUT N

TEATTERI 2 TEATTERI 2
ALKURUOKA ALKURUOKA
PORO TARTAR L,(G) LOHI PASTRAMI L.,G
Sesongin tartar Korkin tapaan, Korkin Pastramia, tilli-sinpappikreemii,
Visterbotten-juustoa, piparjuurta, marinoituja sinapinsiemenii, pikkeloitya
sinapinsiemenii ja hapanjuurisipseja fenkolia ja mallasleipdi
PAARUOKA PAARUOKA
PIPPURI SISAFILEE 180G L.G VUOHEN]JUUSTO-
Suomalainen nauden sisifilee, Korkin PUNAJUURIRISOTTO L.G

pippurikastiketta, marinoitua Padron-

5 . . Kermaisen mehevii risottoa, paahdetuilla
paprikaa ja parmesan-ranskalaiset

pihkindilld ja vuohenjuustomoussella

Valinnai . .
S valinaisset

_ LRMEDAL S JUUSTOT
Keittion valitsemat kolme paikallista
juustoa. IThana kevennys ennen jialkiruokaa. Keittion valitsemat kolme paikallista
(+8€, suositellun viinin kanssa 15€) juustoa. Thana kevennys ennen jalkiruokaa.
]A LKIRUOKA (+8€, suositellun viinin kanssa 15€)
ALKIRUOKA
TIRAMISU, L ] o .
Tiramisua ja jaitelod VANILJAJAATELO
57€/hl10 47€/hlo
Talon suosittelemilla Talon suosittelemilla
viineilld 83€/hlo viineilld 73€/hlo
BLINI-MAISTELU
SIS. 2X BLINIA VIINIPAKETTI BLINI 15€

8cl Gruner veltliner classic (Itdvalta)

ELITG UEgOILEEN LV alle) g oy 8cl Seguinot-Bordet Petit Chablis (Ranska)

taytteilld: lohipastramia,
kirjolohenmitii ja avokadotartaria.

Lisukkeina smetanaa, suolakurkkua, VIINIPAKETTI TEATTERI L »>8€

punasipulia ja hunajaa.
12cl sansilvestro, Appas barbera (Italia)

. . TI,RA,MISU’L 12c¢l Peter lehmann, The Barossan-shiraz
Tiramisua ja jiitelod / gelatoa (Australia)
42€/h106 4cl kopke LBV porto (Portugali)
ralon guositielemillis VIINIPAKETTI TEATTERI 2, 28€

viineilld 55€/h19 12¢l Steinmiihle Riesling (Saksa)

12¢l Joseph Cattin Riesling (Ranska)

Saatavana yhden blinin o] e,
6cl Bava, Moscato d asti DOCG (italia)

versiona
35€/ hlo

L = laktoositon, G= gluteeniton, (G) = mahdollisuus saada gluteenittomana, VEG = vegaaninen



