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| LANUN KORKKI
VIINIRAVINTOLA

KORKIN MENUT

KEVAT

ALKURUOKA
RAPU-VALKOSIPULI PIL PIL, L

Rapuja paahdettuna rapeassa chili-
valkosipulikastikkeessa, kaalia, kevitsipulia,
pikkeloitya jalopenoa, foccaciaa ja parmesan-

aiolia

PAARUOKA

NAUDAN PIPPURIPIHVI 160G, L, G

Naudan sisifilee pippurikastikella,
konfatuilla kirsikkatomaateilla ja
ranskalaisilla.

Valinnaiset
JUUSTOT +10€

Keittion valitsemat kolme paikallista
juustoa. IThana kevennys ennen jilkiruokaa.
(suositellun viinin kanssa 17€)

JALKIRUOKA
KORKIN TIRAMISU, L

Lanun korkin keittion tiramisu, jokainen
suupala on itse tehty ja viimeistelty
tummasuklaalla

61€/hlo
Viinien kanssa 87€

MAAILMAN YMPARI

ALKURUOKA
KORKIN LOHI BOWL L, (G)

Raikas lohibowl, kotimaisesta lohesta
Punasipulia, kevitsipulia, kurkkua, limei,
tomaattia sekid seesaminsiemenié.

PAARUOKA

BAOT 2KPL, L

kana, possu, rapu tai falafel
Tarjoillaan parmesan-ranskalaisten
kanssa.

Valinnaiset

KORKIN DUMPLINGIT

2x kana 2x mukimame
Hoyrytettyji Gyoza dumplingsseja. pikkeloityi
jalopenoa, kaalia, keveidtsipulia ja gochujang-
kastiketta
(+8€, suositellun viinin kanssa 15€)

JALKIRUOKA
OLD FASHION CREME BRULEE, L.G

Bourbonilla maustettu creme briulée,
pailld padarynd-kompottia,
suolakinuskipihkinditid ja mascarpone-
moussea

40€/hlo
Viinien kanssa 68 €

VIINIPAKETTI
[KEVAT]

Pinot Noir, Rheinhessen Saksa 12cl
Peter Lehmann Shiraz, Australia 12c¢l
Kopke porto 6cl

VIINIPAKETTI
[IMAAILMAN YMPARI]

Joseph Cattin Riesling, Ranska 12cl
Steinmiihle Feinherb riesling, Saksa 12cl
Gentil Alsace, ranska 12cl
Xenius cava, Espanja 12cl

L = laktoositon, G= gluteeniton, (G) = mahdollisuus saada gluteenittomana, VEG = vegaaninen



